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DE NIEUWSTE
TALIAANSE
DESIGNKEUKENS
VINDT U BIJ ONS

Een goede service, persoonlijke aandacht én een perfecte uitvoering
van uw gedroomde keuken. Dat kunt u verwachten van Keukenstudio
Van den Bijtel in Hoofddorp. Van idee tot en met oplevering staan wij
voor u klaar. Goed luisteren naar de klant is onze grote kracht. Uw
wensen vertalen we graag in een creatief ontwerp, dat naadloos aansluit
bij uw huis en interieur. We vinden wederzijds vertrouwen belangrijk. We
adviseren u graag over de keuken - de inrichting, kleuren en materialen
- en komen eventueel bij u thuis. Dit doen wij vanzelfsprekend ook voor
de juiste maatvoering. Samen komen we tot een keuken die bij u past!






Keukenstudio Van den Bijtel is een familiebedrijf. Wij, Gert-dan en
Ingrid van den Bijtel en dochter Cynthia, vormen een hecht en goed
op elkaar ingespeeld team, dankzij de passie voor ontwerpen die
kennelijk in onze genen zit. Creativiteit en symmetrie zijn voor ons
de voorwaarden om te komen tot een succesvol eindresultaat. Heel
blij zijn we met de recente uitbreiding van ons team met onze vaste
monteur Robert, die onze ontwerpen op vakkundige wijze installeert.
Gert-Janis zelf overigens ook zoveel mogelijk op locatie bij de klanten
om mee te helpen bij de installaties.






GOED LUISTEREN
NAAR DE WENSEN
VAN DE KLANT 15
ONZE KRACHT

We houden ervan u te verrassen met de laatste trends en de nieuwste
snufjes op keukengebied. Daarom bezoeken we jaarlijks de beurzen
in Milaan en Keulen. We werken met exclusieve ltaliaanse merken,
zoals Zampieri. Italianen zijn trendsetters. Hun ideeén worden meestal
overgenomen door andere keukenbedrijven in de rest van Europa.
Ook werken we met een Duitse leverancier, die degelijkheid met hoge
kwaliteit combineert.

De keukenapparatuur is eveneens van topkwaliteit. In de showroom ziet
u veel verschillende stijlen keukens, van modern en licht tot industrieel en
donker. Keukens met warme kleuren, dunne werkbladen, kookplaten met
geintegreerde afzuiging, matzwarte kranen en koperen accenten.






Onze keuken- en interieuradviezen zijn afgestemd op uw persoonlijkheid,
kookgedrag, leefsituatie en woonomgeving. Zo is het belangrik om te
weten of u vaak en uitgebreid kookt, welke routing bij u past en of de keuken
daadwerkelijk het middelpunt van het huis en eventueel gezinsleven is, Over
het algemeen wordt een keuken niet meer tussen vier muren geplaatst.
Tegenwoordig is de keuken een statement in huis waar je je interieur omheen
bouwt, dan wel een harmonieus meubelstuk als onderdeel van het complete
interieur. Maar welke wensen en ideeén u ook heeft: wij zullen er alles aan doen
om die te realiseren. Onze keukens zijn altijd op maat. We leggen de lat hoog!
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Gert-dan van den Bijtel en een vast team van monteurs voeren de
installatie van de keuken vakkundig en deskundig uit. Ook kleine
verbouwingen nemen zij voor hun rekening. U heeft er geen omkijken
naar. De regie ligt bij één persoon en de lijnen zijn kort. We zien er
persoonlijk op toe dat de installatie perfect is uitgevoerd. Dat levert
een groeiend aantal zeer tevreden klanten op, dat vaak via mond-tot-
mondreclame naar ons toekomt. We hebben een absolute passie voor
het vak, maar zijn nog het meest tevreden als de klant tevreden is en zijn
verwachtingen overtroffen zijn!



SINNENKIJKEN Bl N

Stap binnen in het huis van Cynthia en Coen, die samen een prachtige
maatwerk keuken hebben gerealiseerd. Cynthia, eigenaresse van
Keukenstudio van den Bijtel, heeft dat samen met haar vader Gert-Jan
en haar vriend Coen aangepakt.
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HE [ BARRE [JE AAN HET

e T KOKEN

LAND CREEERT EEN
UNE SFEER TIJDENS

Twee jaar geleden kochten Cynthia en Coen een nieuwbouwwoning
waarna zij samen met Gert-Jan het hele huis hebben verbouwd. In
plaats van de standaardopstelling kozen Cynthia en Coen voor een
andere optie. “In dit soort nieuwbouwhuizen wordt de keuken vaak aan
de voorkant van het huis geplaatst’, licht Cynthia toe. “Wij wilden deze
juist graag in het midden van het huis hebben. Daarom hebben we een
muurtje weggehaald en de hal wat kleiner gemaakt." Het resultaat is een
ruime en uitnodigende keukenopstelling, met een bijzondere focus op
het centrale eiland.






Hoewel Cynthia dagelijks anderen helpt bij het ontwerpen van keukens,
was het voor haar soms lastig om keuzes te maken. "Het ontwerp was
vrij zeker, maar de keuzes qua kleuren en het werkblad waren wel lastig’,
verteltze. "Wijhebben met onze keukenstudio al 9 andere keukensin deze
wijk gedaan, dus wij wilden niet hetzelfde doen als hen. Natuurlijk heeft
mijn moeder en mede-eigenaresse Ingrid geholpen bij het realiseren van
de keuken." De keuze viel uiteindelik op een prachtige zwarte houten
kastenwand van Zampieri met een natuurstenen blad van marmer.
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"We wilden graag apparatuur waar we goed mee aan de slag konden”,
vertelt Cynthia. "Zo0 hebben we bijvoorbeeld zowel een stoomoven als
een combi-oven. Normaal gesproken verkoop ik keukens maar heb ik
niet de kans om in het dagelijkse leven te ervaren of alles goed werkt, Nu
staan we aan de andere kant van het verhaal en kan ik ook ervaren hoe
deze apparaten werken. Datis persoonlijk fijn, maar het is ook erg handig
voor mijn werk!"



We WILDEN EEN
<EUKEN
DIE ECHT UNIEK

~N EIGEN IS

Een van de meest geliefde elementen in hun keuken is het barretje aan
het eiland. "Daar zitten we heel vaak samen aan te eten’, zegt Cynthia
lachend. "Het barretje creéert een fijne sfeer en als we met vrienden zijn,
dan zitten ze gewoon bij mijin de buurt als ik aan het koken ben. Dat vind
ik een groot pluspunt.”
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Met dank aan
Cynthia en Coen




SINNENKIJKEN BIJ

"Sinds ik deze keuken heb, zit ik er altijd', vertelt Esther. "Werken, eten en
borrelen; het gebeurt allemaal in de keuken. Het is zo'n fijne, lichte ruimte.
Ik ben absoluut tevreden over de service die ik van Keukenstudio Van
den Bijtel heb gehad en over hoe het geworden is. De keuken is echt het
pronkstuk van mijn huis.”
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DE KEUKEN IS ECHT
HE | PRONKS TUK
VAN MIJN RHUIS

Het is een fantastische moderne leefkeuken geworden, na een grote
verbouwing waarbij de ruimte ook werd vergroot. Centraal staat het
indrukwekkende kookeiland, maar daaromheen springen ook de bijzondere
details in de hoge achterwand en de koffiecorner in het oog.
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& WERKEN, ETEN, BORRELEN;
0T ALLES GEBEURT INDEZE
i -IUNE, LICHTE RUIMTE

De houten wand en het kookeiland met een marmerlook blad en een
barelement; dat beeld zag Esther al snel voor zich. "Ik heb vervolgens
een aantal showrooms bezocht, maar van de manier waarop Gert-
Jan en Ingrid van Keukenstudio Van den Bijtel mijn ideeén in de ruimte
konden zetten werd ik heel enthousiast.”



Ze vond er de lichte taupe-tint voor het kookeiland en het gemarmerde
dekton blad dat keihard, krasvast en hittebestendig is. De lichte kleur
steekt mooi af tegen de donkerder houtlook van de hoge wand met
de twee ovens (combi-stoom en met magnetronfunctie), de hoge
koelkast en hoge vriezer erin. Het raamkozijn in het hart van de wand
is speciaal vergroot en is een prachtig 'breekpunt’ met het uitzicht op
de appelboom buiten. Esther koos voor Miele-apparatuur, vanwege de
goede ervaringen die ze al had.

Alleen de koelkast en de wijnklimaatkast zijn van Liebherr. Leuk is dat
extra keukenelement met de wijnklimaatkast: het koffie- en wijnhoekje.
Voorheen was dit een gewone kast, maar nu is het helemaal opnieuw
ontworpen met alle details van het kookeiland. Het blad, de taupe fronten
en het hout van het barblad zijn hier verwerkt in verlichte planken.
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Met dank aan
Esther
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Design is overal om ons heen. In alle gebouwen, objecten en
accessoires die we waarderen of zelfs bewonderen om hun stijl en
vormgeving. Design is die extra laag op de wereld die het aspect
schoonheid toevoegt aan functionaliteit. Design brengt sfeer, warmte
en comfort in ons bestaan. Design maakt het leven mooi.
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De keuken is niet meer de keuken van enkele decennia geleden: van
een klein, afgesloten kamertje is de keuken steeds meer het hart van
onze woning geworden. Waar we niet alleen maar koken, maar ook
eten, drinken, de dag bespreken, samen zijn. Het is een open, sfeervolle
ruimte waarin we van 's ochtends vroeg tot 's avonds laat leven en
genieten van elkaars gezelschap. Design geeft deze ruimte de sfeer
die hij verdient; het geeft de keuken zijn hart en zijn ziel.
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Stijl is persoonlijk. Kwaliteit, exclusiviteit en design zijn universeel.
Op design is niet één vast label te plakken. Design staat voor mooie
materialen, een fantastische combinatie van meubels, werkblad,
apparatuur en perfectie in ontwerp en afwerking. De schoonheid van
vormen, lijnenspel, kleuren maakt van de designkeuken als geheel met
recht méér dan de som der delen.
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De designkeuken is in alles net even wat luxer en verfijnder. Zie hoe de
binnenzijden van de laden prachtig zijn afgewerkt, hoe de inductieplaat
perfectverzinktin het hoogwaardige werkblad op het grote kookeiland.
Kijk naar de uitstraling van de nieuwste keukenapparatuur en naar de
manier waarop de nis in de wand sfeervol is uitgelicht. Over elk detail is
nagedacht, de designkeuken is je op het lijf geschreven!
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Stevige grepen aan de kasten en laden, een eiken balk aan de schouw
boven het prominente fornuis, lekker hangen op het robuuste blad
van de bar aan het kookeiland. De industriéle keuken zit boordevol
karakter en het is juist dat rauwe randje dat het fantastische design
typeert. Dit is een plek waar graag en goed gekookt wordt. Waar van
een formidabele maaltijd wordt genoten in goed gezelschap en daarna
nog lekker lang wordt geborreld en nagetafeld.
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Kenmerkend voor industrieel design is het samenkomen van esthetiek
en praktisch gebruik. In de industriéle keuken openbaart dit zich het
best in de stoere en natuurlijke materialen die veelal naast elkaar
worden gebruikt. Houten kasten, een werkblad van beton, natuursteen
of zelfs van RVS. Een krasje is geen probleem. Sterker nog, dat brengt
leven in het geheel; in de keuken waarin volop wordt geleefd.
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Het is heerlijk om aan het werk te zijn in de industriéle keuken. Fine
dining of lekkere grote gerechten voor veel vrienden. In een ruimtelijke
indeling en met kwalitatief hoogwaardige keukenapparatuur draai je
de handen er niet voor om. Kookzones zonder beperkingen, meerdere
goede ovens en extra werkblad maken het leven makkelijk en het
koken leuk. De wijn staat altijd op de goede temperatuur in de mooie
wijnklimaatkast en uiteraard staat een goede kop koffie altijd klaar,









Een grote stalenlamp, een opvallende vintage tegel aan de muur, goede
barstoelen en een houten balk aan het plafond maken het industriéle
keukenontwerp compleet. Het design is strak en stoer, maar de perfect
op elkaar afgestemde elementen scheppen gezamenlijk een warme,
gezellige sfeer. De keuken is een personality op zich, die je iedere dag
weer blijft verbazen.
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Modern betekent letterlijk 'van deze tijd' of 'volgens de laatste mode.
Dat gaat inderdaad op voor de moderne keuken, maar verwar modern
vooral niet met trendgevoelig. Een moderne keuken kan uitgevoerd
zijn in alle mogelijke kleuren en materialen. De typering modern slaat
immers minstens evenzeer op de positie en functie van de ruimte. De
keuken is al lang niet meer de afgesloten werkruimte van weleer. De
moderne keuken is het kloppend hart van het huis, open en sfeervol.
En hij mag dan ook gezien worden!









Een superstrak, minimalistisch lijnenspel is modern, maar een
eigentijds landelijke uitvoering in een karaktervolle houtlook is 6ok
modern. Een greeploze zwarte keuken is van zeer modieus eigenlijk
al tijdloos geworden en blijfft daarmee onverminderd modern. Een
strak RVS werkblad op een kookeiland of een elegante marmerlook
die je fraai ziet terugkomen in een subtiel uitgelichte koffiecorner. De
mogelikheden om eenheid te creéren in de inrichting van keuken,
woon- en eetkamer zijn onbegrensd.
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Het moderne keukendesign wordt vervolmaakt met moderne
keukenapparatuur, innovatief en met een prachtig, strak design. Ovens
maken het koken eenvoudig, biofreshladen in de koelkast houden
de verse producten extra lang vers, de afzuiging zit verwerkt in de
inductieplaat en werkt fantastisch en de koffie uit het koffieapparaat is
een genot. Uiteraard zijn alle apparaten desgewenst te bedienen met
de smartphone. Gemak dient de mens!
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Functionaliteit, schoonheid en ambiance smelten samen in de moderne
keuken. Kasten, kookeiland en koffiecorner zijn geen keukeninterieur in
de ouderwetse zin vanhetwoord, maar hetzijn prachtige meubelstukken
in de open leefkeuken waar de mooiste momenten van de dag samen
worden doorgebracht. Je hebt er alle ruimte om in te bewegen en
de indeling is helemaal afgestemd op jouw smaak en je woon- en
leefsituatie. Heerlijk om in te werken, heerlijk om in te leven.
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Comfort in de keuken komt in vele vormen. Ruimte om je heen helpt,
net als kwalitatief uitmuntende keukenapparatuur. Maar minstens
even cruciaal om lekker te kunnen werken en leven in je keuken is een
juiste, goed doordachte maatvoering. Een ergonomische keuken is
nauwkeurig op jouw lichaam afgestemd. Niet te krap, niet te hoog, niet

te laag, maar precies goed. Heb je dat eenmaal ervaren, dan wil je nooit
meer anders!










Ben je bovengemiddeld lang of juist klein van stuk, dan ken je de kleine
en grotere ongemakken die het leven van alledag met zich meebrengt.
In de ergonomische keuken is gelukkig wél rekening met je gehouden.
Het vergt maar relatief kleine aanpassingen om er een hele fijne ruimte
van te maken. Een hogere of lagere plint of een dieper werkblad, geen
bovenkastjes of afzuigkap meer; soms maakt een handvol centimeters
in het ontwerp het verschil tussen belemmerd werken en volledig vrij
bewegen.
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Over alles is goed nagedacht in het ontwerp van de ergonomische
keuken. De hoogte van het werkblad en de kasten, maar ook de keuze
voor de apparatuur krijgt de aandacht. De oven zit precies zo hoog
dat je er niet voor hoeft te bukken en ook niet boven je macht hoeft
te werken. De vaatwasser zit op hoogte of heeft een handig liftje en
dankzij de kookveldafzuiging in de inductieplaat hoef je je nooit meer
in bochten te wringen om het hoofd niet te stoten tegen de afzuigkap.
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De ergonomische keuken kent qua design geen beperkingen. Alles is
mogelik: van een strakke, minimalistische uitvoering tot een warme,
landelijke ambiance. Het maatwerk dat jou optimaal gebruiksgemak
geeft, is de finishing touch: een enorme meerwaarde in de beleving van
de ruimte. Geen ergernissen en ongemak, maar een geweldige vrijheid
van bewegen en leven. Wat een heerlijkheid!
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SINNENKIJKEN BIU N——

Neem een kijkje in het nieuwe huis van Carin en Ruud, waar Keukenstudio
van den Bijtel hun droomkeuken werkelijkheid maakte. Toen zij anderhalf
jaar geleden het huis lieten bouwen, wisten ze al goed wat ze qua stijl en
gevoel wilden.

\,
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DE KEUKEN IS ECHT

—=N PLEK GEWORDEN

In de zoektocht naar de perfecte keuken kwamen Carin en Ruud bij
Keukenstudio van den Bijtel terecht. "We waren eerst in gesprek met een
andere keukenbouwer, maar daar hadden we geen goed gevoel bij", zegt
Ruud. Carin voegt toe: "Bij Van den Bijtel kregen we dat goede gevoel
wel meteen. Het is een kleinschalig familiebedrijf en het eerste gesprek
verliep zo goed dat we met hen verder zijn gegaan.”

OM SAMEN VAN TE
GENIETEN

Opvallend in de keuken is de prachtige speling tussen donkere en
lichte tinten. Ruud legt uit: "Ingrid van Keukenstudio van den Bijtel heeft
deze Kleurstelling voorgesteld en we waren direct enthousiast. In de
showroom hebben we aangewezen wat we mooi vonden en daar heeft
ze dit design uitgefilterd. Het lichte deel van de keukenkasten komt ook
terug in ons dressoir in de woonkamer, waardoor de keuken echt in de
ruimte is geintegreerd.”
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De focus op sfeer is goed terug te zien in het dagelijkse leven van het
stel. "We zitten vaak eerst aan de bar en schuiven dan door naar de
eettafel’, legt Carin uit. "Dit gebeurt vooral als we vrienden over de vioer
hebben. De grote wijnklimaatkast is een echte eyecatcher en mocht
voor ons niet ontbreken. Het is echt een plek geworden om samen van
te genieten.”



DE PERSOONLIJKE AANPAK
VAN KEUKENS TUDIO

VAN DEN BIJ TEL

MAAKTE HE T VERSCHIL

Ruud en Carin benadrukken de persoonlijke aanpak van Keukenstudio
van den Bitel: "Ze hebben goed geluisterd naar onze wensen,
communiceerden helder en waren erg betrouwbaar. Ze namen echt de
tijd voor ons, ondanks dat ze het overduidelijk druk hadden. Ook was
het mogelijk om tussendoor nog veranderingen door te geven. Al deze
dingen samen maakten de samenwerking erg prettig, vooral bij zo'n
grote investering.”
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Met dank aan
Carin en Ruud




SINNENKIJKEN BIU

Esmee en Joep

Esmee en Joep kwamen voor het ontwerp en realisatie uit bDij
Keukenstudio van den Bijtel. Het feit dat ze het team persoonlijk al goed
kenden, bleek een waardevol voordeel: “Ze wisten daardoor goed wat we
mooi vonden en waar we van houden. Daarnaast waren we ook bekend
met de keukens uit hun showroom en de designs daarvan sluiten heel
goed aan bij onze stijl. Dat in combinatie met een goede communicatie
maakte het voor ons een fijne samenwerking.”




DE LICHTE KLEUREN

“N INDELING ZORGEN

VOOR RUST IN DE
KEUKE

Het idee voor de nieuwe keuken ontstond voordat Esmee en Joep hun
nieuwbouwhuis betrokken. "Joep en ik lagen vanaf het begin op dezelfde
lin", herinnert Esmee zich. "Qua design wilden we beiden een chique
richting in. Aangezien we alles vanaf het begin moesten indelen, hebben
we besloten om te beginnen met de keuken en vanaf daar de rest van
het huis in te delen en te ontwerpen.”

80



IR
: 4l abif | J
Mlsannu il Er:..rm___.__._“h \

|




Het unieke aspect van de service bij Keukenstudio van den Bijtel lag volgens
Joep en Esmee in het feit dat het team verder denkt dan de verwachtingen.
"Gert Jan kwam bijvoorbeeld met het idee om een ondiepe kast om de koof
heen te bouwen’, aldus Esmee. "Als we twijfelden over iets dan gaven ze ons
meteen adviezen, alternatieven of oplossingen. Ze dachten echt met ons
mee, wat we heel fijin vonden." Ook zijn de keukenkasten op maat gemaakt,
waardoor alle ruimte tot aan het hoge plafond goed wordt gebruikt.

82

Bij het ontwerp van hun droomkeuken hadden Esmee en Joep enkele
specifieke wensen. Een wijnkoelkast, een nis in de hoogte kastenwand
en veel werkruimte waren elementen die zij graag wilden hebben,
en dat is gelukt! Esmee: "De keuken is qua loopruimte heel ruim en je
kunt makkelijk om elkaar heen bewegen. Het is ook heel makkelijk om
de vrienden of familie die aan tafel zitten erbij te betrekken als je in de
keuken staat. Dat maakt het gezellig én praktisch.



KEUKENSTUDIO
VAN DEN BIJTEL
DACHT ECHT MET
ONS MEE

Wat Esmee vooral blij maakt, is het uiterlijk van de keuken: “De lichte
kleuren en de indeling zorgen voor heel veel rust. Het eerste waar mijn
0gen op vielen was het Dekton werkblad. Die vond ik zo mooi dat die er
sowieso in moest komen. Daar hebben we achteraf geen seconde spijt
van gehad. We zijn erg blij dat de keuken precies is geworden zoals we
het graag wilden hebben.”
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KEUKENSTUDIO

VAN DENBIJTEL

Jacobus Spijkerdreef 200 ® 2132 PZ Hoofddorp
T 023-5571660 MW | keukenstudiobijtelnl B E info@keukenstudiobijtel.nl



